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Cuttivande o disfrute

VINO DE PARCELA 13.5% vol.
D.O. Calificada Rioja

VARIEDAD]E]S:
100% Graciano.

VINEDO:
Situados en cotas de 400 a 600 metros de altitud sobre
laderas orientadas al este, en terrenos arcillo calcareos.

ELABORACIO ARTESANAL:

Vendimia manual y posterior seleccion en cinta. Elabo-

racion en tanques de hormigoén y fermentacion malo-

hécticalen barrica de roble francés de grano extrafino
e 500l

CRIANZA:
7 meses de crianza en barrica de roble francés y huevo
de hormigon.

TEMPERATURA DE CONSUMO:
8-10°C

PRESENTACION:
Botella 75¢l, en caja de 6 botellas.

NOTAS DE CATA:

Aradon Graciano expresa a la perfeccion la esencia de
la variedad Graciano, autoctona de La Rioja, expresivo
y puro.

Repleto de aromas vivos, frescos pero sobre todo emo-
cionantes, con frutos rojos silvestres, matices minera-
les y notas de eucalipto y menta.

Tiene nervio y garra. Complejo y sabroso.
Especialmente recomendado para las personas curio-
sas y atrevidas, avidas de emociones fuertes.

Es un tesoro a descubrir que no te dejara indiferente.

MARIDAJE: )
Ideal con carnes de cerdo ibérico como una presa o in-
wimto cluso una pluma ibérica.

C/ San Isidro, 46 Delicioso con una merluza plancha o una dorada a la
26509 Alcanadre, La Rioja (Espaiia) espalda. .
won.aradon.es ’ Platos de setas suaves de primavera.

Paralos mas atrevidos os sugerimos maridarlo con pos-
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